MENU
28.00€

Duo de foie frais chaud de canard p6elé
Assiette de 12 huitres de Cancale
Beignets de Langoustines ,Gaspacho
Petites entrées gourmandes

*kk

Filet de Turbot ,jus safrané
Filet de Boeuf grillé ,brochette de léegumes
Pigeon roti ,légumes du terroir
Suggestion du marché

*kk

Sélection de Fromages
Croustillant de livarot fondu ,pomme et muscade

*kk

Tarte Péche Framboise meringuée
Soufflé chaud au grand Marnier
Moelleux au chocolat
Trilogie Gourmande
Mille Feuille aux fraises

Toutes nos viandes sont d'origine framgaise




Menu

21.00€

L’Assiette de 6 Huitres
Carpaccio de poissons fumé et Rouget Barbet
Foie Gras de Canard ,chutney de fruits secs
Croustillant de crevettes roses aux herbes

*kk

Entrecote grillée ,Béarnaise Maison
Magret de Canard ,Rossini
Joues de lotte aux crustaces

*kk

Crumble de fruits de Saison,épices douces
Creme Bridlée a la vanille
Panna Cotta parfumé a la noix de coco
Fondue au chocolat

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise




MENU

15.00€

Mille Feuille de Saumon Mariné
creme citronnée

*kk

Escalopine de joues de porc confites

*kk

Gratin de pommes ,caramel beurre salé

MENU ENFANT

8.50€

L'assiette de Charcuteries
L’assiette de crudités

**

Le filet de Dinde
Le filet de Poisson

**

La creme caramel
Glace au choix
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